A A

-
E NTREES 73/7 | BRUNCH LE WKD | KARAOKE ALL TIME ! %
ey NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES MOIS,
&T A P As A PARTIR DE PRODUITS FRAIS & DE SAISON.
Ne pas hésiter a nous indiquer vos éventuelles. m
A”efgfes et restrictions alimentaires.

A PARTAGER
CROQUETAS OSSAU IRATY PIMENT D’ESPELETTE 13°€ /\
CROQUETAS DE JAMBON IBERICO 11° SOIREES DE JANVIER

CROQUETAS DE CHIPIRON A L'ENCRE DE SEICHE 12°
EMPANADAS A L’EFFILOCHE DE BOEUF 11°
BURRATA DES POUILLES TRUFFEE TOASTS 116

TEMPURA DE GAMBAS, SAUCE THAI 12° Mocktail detox dry january 5€

FRITES 8° | FRITES CHEDDAR 10° jus de citron, concombre,

FRITE PATATE DOUCE 8 menthe, ginger beer

NACHOS 12° .
Guacamole, cheddar, jalapenos, Pico de Gallo

GYOZAS DE LEGUMES 10°
CROUSTY CHICKEN 12¢
CROC APERO JAMBON OU SAUMON 10€
PETIT CAMEMBERT ROTI AU MIEL 11°

Tous les Jeudis Soirs
DJ SET VINYLES

[¢sPLANCHES

cms‘f;%%éﬂg&%cs{‘mgggﬁw 8¢ Charcuterie & fromages de la maison Oliveras
T‘s\ngquFé'#rEngm g'g’ggggnse Es CARGOTS CHIFFONADE JAMBON BLANC TRUFFE 12°

g CHIFFONADE JAMBON SERRANO 13°
VELOUTE DE CAROTTE GINGEMBRE 8¢
j _  lesescargots de Bourgogne, ASSIETTE DE CEBO DE PATA NEGRA 18°
SALADE OEUF POCHE, MAGRET DE %ANARD FUME, recette traditionnelle:

CROUTONS AL AIL 9 beurre, dil, persil PLANCHE DE TOMMES,
PATE EN CROUTE 9° LES 6 10 AIL DES OURS & TRUFFE 14€
de pintade aux morilles et champignons noirs. LEg 1 195

GRAVLAX DE SAUMON A LA BETTERAVE 11°

[er

PLATS

COTE DE BCEUF BLACK ANGUS (400G) 31°

/.+BURGERS

sauce au choix - frites, salade A PARTAGER Bun brioché, oignons confits,
. -] sauce cocktail, roquette, cornichons,
TRES TENDRE COEUR DE FAUX FILET (280G) 29° COTE _oigrions rougés
sauce au choix- frites, salade D E B G u F servis avec salade et frites
Ll T c s1oSHEESERURRER 25,
- L2k S DOUBLE CHEESEBURGER 282
LASAGNES VEGGIE LEGUMES ET MOZZA 19° Mﬁturéef o
Salade "% gl VEGGIE BURGER 23°
3 accompagnements Steak ve 9le'§jreen hook,
TAJINE DE POULET 21° &3sauces cheddar, gdacamole
semoule aux petits [egumes frites, légumes PCI|-"tCKEN ?lllJR?E% %%e
TAJINE VEGGIE '|9e & salade oulet croustiliant, cheaaar

semoule aux petits IEgumes

TATAKI DE PERSILLE DE BOEUF ANGUS 24°
Sauce tigre qui pleure, frites, salade

TARTARE DE SAUMON 25°¢ LWD E s s E RTs

Saumon, mangue, avocat, sauce sweet chili,
frites, salade CRUMBLE POMME ANANAS COCO 8°

GLACECOCO FONDANT CHOCO,
PECHE DU JOUR, BEURRE CITRON 25°¢ e GLACE VANILLE,
Iégumes rétis, Carotte, Courge & céleri MOUSSE CHOCO 7 CHANTILLY 8

BAVETTE D'ALOYAU 24°¢ GROS CHOU PROFITEROLE, CHOCO CHAUD 9° BIG TIRAMISUU 10¢€

sauce échalotes - frites, salade TARTE POIRE BOURDALOUE 8¢

CAFE/THE
€
TART'F"ETJER(ngsMgnggﬁ';E'ggeB"OCHON' COOKIE TIEDE, GLACE YAOURT, CHANTILLY 8.5¢ G°URM‘(ND 10
A

Salade

ARAIGNEE DE COCHON SAUCE THAI, PUREE 21°
NOS PRINCIPAUX FOURNISSEURS

GARNITURES EN PLUS 6€ Gérard pour le poisson & crustacés
: - e René notre boucher = Juan pour la charcuterie
frites, legumes rétis, Rodophe pour les Iégumes - Christophe pour le BOF

salade, purée


https://www.facebook.com/61560308991103/posts/po%C3%AAl%C3%A9e-miel-thym-de-carottes-courge-oignons-rouges-un-plat-daccompagnement-autom/122192991356343633/

