
EDITION - février

SOIRÉES DE FEVRIER

NOS PRINCIPAUX FOURNISSEURS 
Peixos de palamos pour le poisson & crustacés

René pinel notre boucher - Oliveras pour la charcuterie
Rodophe pour les légumes - Christophe pour le BOF

PLANCHE DE CHIFFONNADE DE JAMBON BLANC TRUFFÉ  12€

PLANCHE DE CHIFFONNADE DE JAMBON SERRANO  12€

ASSIETTE DE JAMBON DE PATA NEGRA  18€

A partager
LA CÔTE DE BOEUF 1.2 -1.3KG - 85€

MATURÉE, DE RACE NORMANDE

AVEC 3 ACCOMPAGNEMENTS & 3 SAUCES
frites, légumes et salade

LE BURGER DU CHEF - 18€

Bun brioché, oignons confits, sauce cocktail, roquette,
cornichons, oignons rouges,

*CHEESEBURGER , À L’EFFILOCHÉ DE PALERON DE BOEUF CONFIT,
CHEDDAR

frites, salade

*VEGGIE BURGER steack vegetal, cheddar, frites, salade

CHEESECAKE, COULIS DE FRUITS
ROUGES 6€

CAFÉ GOURMAND  7.5€

THÉ GOURMAND  8.5€

CRUMBLE POMME POIRE SPECULOS 6€

MOUSSE CHOCO 5€

FINANCIER CARAMEL BEURRE SALÉ   6€

Vendredi 13 février
DJ + Karaoké

Lundi 16 mars
Stand up comedy club 100% feminin

Samedi 14 février
Magicien MentalisteBURRATA TRUFFÉE

DES POUILLES  8€

Toasts et salade à l’huile d’olive & citron

CROUSTY CHICKEN (3P)  5€

Sauce cajun

SALADE LENTILLES, QUINOA, CÉBETTE, FÉTA  5€

 
VELOUTÉ DE PANAIS ET NOISETTES 6€

BRICK À L’OEUF OIGNONS ET CORIANDRE 5€

RILETTES DU MANS 5€

toasts

PLAT DU MARCHÉ
sur l’ardoise à l’entrée

CÔTE DE BŒUF BLACK ANGUS (400G) 26€

sauce poivre vert - frites, salade

MILANAISE DE VEAU, PURÉE TRUFFÉE  22€

LASAGNES VEGGIE BUTTERNUT EPINARDS CHEVRE 18€

Salade

BLANQUETTE DE POULET 19€

riz basmati

TATAKI DE PERSILLÉ DE BOEUF ANGUS 21€

Sauce tigre qui pleure, frites, salade

TARTARE DE SAUMON 20€

Saumon, mangue, avocat, sauce sweet chili,,
 frites, salade

PECHE DU JOUR, CRÈME COCO CURRY VERT  21€

légumes rôtis, Carottes, Panais, betteraves

BAVETTE D’ALOYAU   19€

sauce  échalotes - frites, salade

CHOU VERT FARCI LÉGUMES ET QUINOA  17€

Salade

POITRINE DE COCHON CONFITE ET CROUSTILLANTE 19  €

purée de patate douce 

GARNITURES EN PLUS 6€

frites, légumes rôtis, 
salade, purée de patate douce

https://www.facebook.com/61560308991103/posts/po%C3%AAl%C3%A9e-miel-thym-de-carottes-courge-oignons-rouges-un-plat-daccompagnement-autom/122192991356343633/

