


Groupe familial fondateur de brasseries cool et
de bars chouettes depuis 10 ans, à votre service.

Du frais, du fait maison, une carte qui change
tous les mois et une équipe a votre service. Tous
nos établissements sont privatisables pour vos

événements professionnels ou personnels. Notre
ambition ? Offrir une expérience unique et une

offre clé en main. Pour toute demande de
privatisation, 

Decouvrez nos autres adresses



Privatisez l’un de nos espaces pour tous vos moments de vie !
Du séminaire de travail à la soirée d'anniversaire, nous créons

avec vous l'événement sur mesure qui vous ressemble.

Brasserie cool et bar chouettes à 5 minutes de la place de l’étoile.
10 salles privatives de karaokés de 2 à 25 personnes. Offres avec

DJ set, mentaliste...

Mélo, Aurélie, Ares, Kiki, Rodley, Marie, Gus.

NOTRE EQUIPE A VOTRE SERVICE PEINES DE SOURIRES :

16 AVENUE HOCHE, 75008 PARIS



LES
MENUS



Entrees
Gyozas de légumes, sauce thai

Œuf croustillant, creme de légumes, pickles
Charcuterie de la semaine

 

Plats
Peche du jour, sauce de la semaine, légumes rôtis
Bavette d’aloyau, sauce échalotes, frites, salade

Tartare de saumon, sauce sweet chili, frites salade
Plat veggie de la semaine

Desserts

Cheesecake
Mousse choco

Crumble

Entree plat ou plat dessert 31.82€ HT - 35€ TTC
Entrée plat dessert 40.91€ HT -  45€ TTC

MENU DU MIDI SEMAINE

Boissons
Vin midi 6.25€ HT // 7.50€ TTC 

1 bouteille de vin Schoolyard pour 4 personnes

Option apéritif 

6€ TTC par personne 
prosecco, soda, demi bière, vin 

Bouteilles d’eau minerale plate et pétillante : 7 euros
Café : 3 euros



MENU - 38.18€ HT // 42€ TTC

Entrees
Gyozas de légumes, sauce thai

Œuf croustillant, creme de légumes, pickles
Charcuterie de la semaine

 

Plats
Peche du jour, sauce de la semaine, légumes rôtis
Bavette d’aloyau, sauce échalotes, frites, salade

Tartare de saumon, sauce sweet chili, frites salade
Plat veggie de la semaine

Desserts
Cheesecake

Mousse choco
Crumble

MENU DU SOIR ET WEEK END



MENU - 45.45€ HT // 50€ TTC

Mix de tapas a partager
Planches charcuteries, crousty chicken sauce thai, tempura de gambas,

croquetas, burata truffé, gravlax de saumon

Plats
Peche du jour, sauce de la semaine, légumes rôtis
Bavette d’aloyau, sauce échalotes, frites, salade

Tartare de saumon, sauce sweet chili, frites de patate douce, salade
Tataki de persillé de bœuf Angus, frites, salade

Plat veggie de la semaine

Côte de bœuf 400g Angus, sauce poivre, frites, salade + 5 euros

Desserts
Cheesecake

Mousse choco
Crumble

MENU DU SOIR ET WEEK END - AVEC TAPAS



FORFAIT SANS ALCOOL - 9.10€ HT // 10€ TTC

1 MOCKTAIL, 1 SODA OU 1 BIÈRE SANS ALCOOL
EAUX PÉTILLANTES & PLATES - 1 BOUTEILLE POUR 3 PERS.

BOISSONS

FORFAIT CHAMPAGNE & VIN BIO - 22.50€ TTC 

1 APERITIF PAR PERSONNE
      - Coupe de champagne, cocktail, mocktail ou pinte de bieres -

1 BOUTEILLE DE VIN POUR 4 PERSONNES 

Rouge :

Blanc :

SAUMUR CHAMPIGNY
Domaine des roches neuves & Bio

ANJOU AOC
Le petit chenin & Bio

IGT BASILICATE
Canio rosato

PINOT GRIGIO
Vinistella & Bio

VDF
Le petit Fantet d’hyppolyte

ARBOIS TROUSSEAU AOP
Fruitière viticole d’Artois & Bio

COTE DU RHONE
Un coup de dés & nature

CASTILLON COTE DE BORDEAUX
Chateau Beynat & biodynamie

TERRASSE DU LARZAC
Sainte Apolline & Bio

Rose : FORFAIT CUVEE SCHOOLYARD - 14.16€ HT // 17€ TTC

1 APERITIF PAR PERSONNE
                 - coupe de prosecco, mocktail du jour, demi bière ou vin - 

- option cocktail classiques, spriz ou mules - + 5 euros

1 BOUTEILLE DE VIN POUR 4 PERSONNES 
Rouge : Cuvée de la maison schoolyard : Pinot noir

Blanc : Cuvée de la maison schoolyard : Chardonnay
Rosé : Cuvée de la maison schoolyard : Syrah

EAUX PÉTILLANTES ET PLATES – 1 BOUTEILLE POUR 3 PERSONNES

EAUX PÉTILLANTES ET PLATES 
1 BOUTEILLE POUR 3 PERSONNES Nous avons également un forfait pépites et grand cru disponible

sur demande, n’hésitez pas à nous solliciter



Prolongez votre soirée dans nos salles
Karaoké au sous sol du restaurant ! 10
salles privatives de 4 à 26 personnes

En semaine : 14€ par personne /1h30 
Le Week End : 17€ par personne/1h30

DJ Set, Magicien Mentaliste,
demandez-nous vos animations sur

mesure !

Offre Food thématique
Raclette à partager (de nov à fevrier)

Côte de boeuf  race normande
maturée à partager

LES OPTIONS



OBTENEZ VOTRE
DEVIS RAPIDEMENT

EN CLIQUANT ICI !

https://tally.so/r/zxZVPE
https://tally.so/r/zxZVPE
https://tally.so/r/zxZVPE




À bientôt dans nos adresses !

Pour toute demande de réservation,remplissez le formulaire en cliquant 
ICI

events@schoolyard.fr

https://tally.so/r/zxZVPE

