


TOUS LES JEUDIS ET SAMEDI SOIRS
DJ Set Vinyles - funk, disco

TOUS LES JOURS
10 salles de karaokes privatives

TOUS LES MATCHS
The bowler - 13 rue d’artois (5min)

NOS PRINCIPAUX FOURNISSEURS
Gérard pour le poisson & crustacés

René notre boucher - Pascual pour la charcuterie
Rodolphe pour les légumes - Christophe pour le BOF

THÉ GOURMAND 10

LES DESSERTS MAISON

TEMPURA DE GAMBAS
sauce thai

12

CROC APÉRO                                 
Saumon ou Jambon

10

GYOZAS DE LÉGUMES 10

FRITES DE PATATE DOUCE 9

FRITES                                
+2€ avec cheddar

8

12
13

11

NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES MOIS

LES ENTREES

LA GROSSE  COTE DE BOEUF 
A PARTAGER

Les escargots de Bourgogne,
recette traditionnelle: beurre, ail, persil

Les 6 
Les 12

10€
19€

LES ESCARGOTS

1.2 - 1.3 KG         90€
MATURÉE, DE RACE NORMANDE

AVEC 3 ACCOMPAGNEMENTS & 3 SAUCES
frites, légumes et salade

EMPANADAS  
éffiloché de boeuf
sauce BBQ          

11

LES PLATS

LES BURGERS
Bun brioché, oignons confits, cheddar,  sauce beaucour, tomate coeur de boeuf,

roquette, pickles, oignons rouges et confits

VEGGIE BURGER 23
Steak veggie green hook,

cheddar, guacamole

CHICKEN BURGER 23
Poulet croustillant katsu,

cheddar, sauce cajun 

CHEESEBURGER 23
Steack haché VBF 140g, cheddar

DOUBLE CHEESEBURGER  28

6GARNITURES EN PLUS 
frites, légumes rôtis, salade, purée , riz basmati aux petits pois

7J/7 BRUNCH KARAOKE...SEPT OCT

POITRINE DE COCHON CONFITE 
Sauce piri piri - purée

21

COTE DE BOEUF (400G), RACE NORMANDE 
sauce poivre - frites, salade

32

PECHE DU JOUR, SAUCE BEURRE OSEILLE
Légumes rôtis: Carottes, brocolis

25 SALADE BONBOWL
Potimarron rôti, stracciatella, citrons confits, salsa verde,
herbes fraîches, 

20

TATAKI D’ONGLET DE BOEUF 
Sauce tigre qui pleure, frites, salade

24

TARTARE DE SAUMON 
Leche de tigre, avocat, frites, salade

23BUTTER CHICKEN
hauts de cuisse de poulet mariné épices garam massala,
 riz basmati aux petits pois

20

SALADE CAESAR
Romaine, sauce cesar,  poulet frit katsu, oeuf, tomates cerises
parmesan, panko grillé

20

BAVETTE D’ALOYAU
Sauce échalotes - frites, salade

25

POULPE, SAUCE SATAY
Crumble cacahuètes grillées/curry, carottes, brocolis

27

ROSTI & GRAVLAX DE SAUMON 
Rösti de pdt, tzatziki, roquette,
oignons, citron vert

OEUF MAYO SCHOOLYARD
Sauce tartare, panko grillé 

6

9BURRATA TRUFFÉE
DES POUILLES 
vinaigrette agrumes, 
Toasts et salade 

11

ROSTI & PULLED PORK
Rösti de pdt, effiloché de cochon,
sauce cajun, menthe, citron vert

9

CAFÉ GOURMAND 10

COUPE PAVLOV
Meringue, creme fouettée, glace gingembre,
mangue fraiche, coulis exotique

8
BIG TIRAMISUUU 10

MOUSSE CHOCO 7

CHEESECAKE,
Coulis fruits rouges

8

TARTE AUX FRUITS de SAISON
mascarpone

8.5

THÉ GOURMAND 10

25

MEMBRE DE LA FAMILLE
Prix nets , service compris

Matrice allergènes

LES SOIREES DE SEPT ET OCTOBRE 

NACHOS
Guacamole, cheddar, jalapenos,
Pico de Gallo

12 TEMPURA DE GAMBAS
sauce thai

12

CROC APERO                             
Jambon ou saumon

10
CROUSTY CHICKEN    
poulet frit, sauce cajun & jalapenos 

12

FRITES DE PATATE DOUCE 9

FRITES                               
+2€ avec cheddar

CROQUETAS DE LA CASA CUINAT I AL
PLAT - MEJORES DEL MUNDO

PETIT CAMEMBERT D’ISIGNY
rôti avec toasts

LES TAPAS A PARTAGER

LES PLANCHETTES DE PASCUAL

Direct producteur de chez CASAPASCUAL - GUIJUELO - ESPANA

MENU SOIR

GYOZAS DE LEGUMES        
Sauce Mango
curry/hoisin/aneth 

10

11

8

*Gambas Rouges de Palamos 13

*Jamon Iberico 11
*Gorgonzola, Poires et noix 12

10
12

13
13

17CHIFFONADE JAMON IBERICO DE PATA NEGRA
CEBO CAMPO GUIJUELO 32 Mois    
LOMO IBERICO CEBO CAMPO GUIJUELO 24 Mois
CHIFFONADE JAMON SERRANO 24 mois
FROMAGE DE BREBIS “ZAMORANO” TRUFFE D’ETE
FROMAGE DE BREBIS “ZAMORANO”


