
EDITION - May

SHREDDED WHITE TRUFFLED HAM €12
CHIFFONADE JAMBON SERRANO 13€

ASSIETTE DE CEBO DE PATA NEGRA 18€
BOARD OF TOMME CHEESES, 
WILD GARLIC & TRUFFLE €14

COUNTRY PÂTÉ WITH ESPELETTE PEPPER €10

OSSAU IRATY CHEESE CROQUETTES WITH ESPELETTE
PEPPER €13

IBERIAN HAM CROQUETTES €11
CROQUETTES CEPES AND TRUFFLE 12€

PULLED BEEF EMPANADAS €11
 BURRATA FROM PUGLIA WITH TRUFFLES ON TOAST €11

PRAWN TEMPURA WITH THAI SAUCE €12
FRIES €8 / CHEDDAR FRIES €10 / SWEET POTATO FRIES

€8
NACHOS  12€

Guacamole, cheddar, jalapeños, Pico de Gallo
VEGETABLE GYOZAS 10€

CRISPY CHICKEN €12
CROC APERO HAM OR SALMON 10€

SMALL ROASTED CAMEMBERT WITH HONEY €11
TRUFFLED BURRATA FROM PUGLIA €8
Toast and salad with olive oil & lemon

SALMON GRAVLAX WITH BEETROOT €10
lemon yogurt sauce
GREEN EGG MAYO €7

Green mayo, wasabi, and lots of herbs
ROASTED CAULIFLOWER, €7

hummus, cumin, tahini, chives
GREEN CAESAR SALAD €7

salad, Caesar dressing, Parmesan cheese, croutons

Every Thursday and Saturday evening
DJ SET VINYL

Every day
10 karaoke rooms

All matches
The bowler - 13 rue d’artois (5min)

MAY EVENINGS

TOMAHAWK STEAK (260G) €23
Meat juice, corn sauce - mashed potatoes

VERY TENDER BEEF FILLET (200G) €26
Pepper sauce - fries, salad

OCTOPUS TENTACLE €27
Grilled peanut crumble/curry, mashed

sweet potato

CAESAR SALAD 20€
Eggplant and zucchini feta

Tahini sauce, chickpeas, salad

BEEF HANGER STEAK TATAKI €23
Crying Tiger Sauce, fries, salad

SALMON TARTARE €25
papaya, coriander, red onion fries, salad

CHICKEN SOUVLAKI, TZATZÍKI 
Bulgur with small vegetables and sage €20

CATCH 
OF THE DAY, CARROT CITRUS FRUITS SAUCE

€24
Roasted vegetables: carrots, cauliflower,

celery

FLANK STEAK €24
shallot sauce - fries, salad

EGGPLANT AND COURGETTE FETA
TAHINI SAUCE, CHICKPEAS €18

ADDITIONAL TOPPINGS €6
French fries, roasted vegetables, salad,
mashed potatoes, sweet potato mash

APPLE AND RED FRUIT CRUMBLE €8

CHOCOLATE MOUSSE €7

CHEESECAKE WITH EXOTIC COULIS €8

STRAWBERRY TART €8

Burgundy snails, traditional
recipe:

butter, garlic, parsley

THE 6 FOR €10.  
THE 12 FOR €19.  

Brioche bun, caramelized onions,
cocktail sauce, arugula, pickles, red

onions
served with salad and fries

CHEESEBURGER  23€
VBF steak 140g 

DOUBLE CHEESEBURGER 28€

VEGGIE BURGER  23€
Steak veggie green hook, cheddar,

guacamole

CHICKEN BURGER  23€
Crispy chicken, cheddar

1.2~1.3kg - 90€
Mature, Norman breed

 3 side dishes & 3 sauces
fries, vegetables & salad

BIG TIRAMISUUU 9€

CAFÉ GOURMAND  10€

THÉ GOURMAND  10€

NUESTROS PRINCIPALES PROVEEDORES 
Gérard para el pescado y el marisco

René nuestro carnicero - Juan para la charcutería
Rodolphe para las verduras - Christophe para la carne de

vacuno.



EDICIÓN - Mayo

JAMÓN BLANCO DESMENUZADO CON TRUFA 12€
JAMBON SERRANO GASA 13€

ASSIETTE DE CEBO DE PATA NEGRA 18€
TABLA DE QUESOS TOMME, 

AJO SILVESTRE Y TRUFA 14 €
PATÉ CAMPESTRE CON PIMIENTO DE

 ESPELETTE 10€

CROQUETAS DE QUESO OSSAU IRATY CON PIMIENTO DE
ESPELETTE 13€

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO 11 €
CROQUETAS DE BOLETUS Y TRUFA 12€

EMPANADAS DE CARNE DESMENUZADA 11 €
 BURRATA DE PUGLIA CON TRUFAS SOBRE TOSTADA 11 €
TEMPURA DE LANGOSTINOS CON SALSA TAILANDESA 12

€
PATATAS FRITAS 8 € / PATATAS FRITAS CON QUESO

CHEDDAR 10 € / PATATAS FRITAS DE BONIATO 8 €
NACHOS 12€

Guacamole, cheddar, jalapeños, Pico de Gallo
GYOZAS DE VERDURAS 10€

POLLO CRUJIENTE 12 €
APERITIVO DE COCODRILO CON JAMÓN O SALMÓN 10€

CAMEMBERT PEQUEÑO ASADO CON MIEL 11 €
BURRATA TRUFADA DE APULIA 8 €

Tostada y ensalada con aceite de oliva y limón.
SALMÓN GRAVLAX CON REMOLACHA 10 €

salsa de yogur con limón
MAYONESA DE HUEVO VERDE 7 €

Mayonesa verde, wasabi y muchas hierbas.
COLIFLOR ASADA, 7 €

hummus, comino, tahini, cebollino
ENSALADA CÉSAR VERDE 7 €

ensalada, aderezo César, queso parmesano, crutones

Todos los jueves y sábados por la noche.
SET DE VINILO PARA DJ

Cada día
10 salas de karaoke

Todos los partidos
El jugador de bolos - 13 rue d’artois (5 min)

TARDES DE MAYO

FILETE TOMAHAWK (260 G) 23 €
Jugo de carne, salsa de maíz - puré de

papas

FILETE DE TERNERA MUY TIERNO (200 G) 26 €
Salsa de pimienta - patatas fritas, ensalada

TENTÁCULO DE PULPO 27 €
crumble de cacahuete a la parrilla/curry,

puré de patata dulce

ENSALADA CÉSAR 20€
Berenjena y calabacines feta

Salsa tahini, garbanzo y ensalada

TADAKA DE FILETE DE ENTRAÑA DE TERNERA 23
€

Salsa Tigre Llorón, patatas fritas, ensalada

TARTAR DE SALMÓN 25 €
Papaya, cilantro, patatas fritas con cebolla

roja, ensalada

POLLO SOUVLAKI, TZATZÍKI
Bulgur con verduras pequeñas y salvia 20 €

PESCADO DEL DÍA CON SALSA DE
ZANAHORIAS CÍTRICAS 24 €

Verduras asadas: zanahorias, coliflor, apio

FILETE DE FLANCO 24 €
Salsa de chalotas - patatas fritas, ensalada

BERENJENA Y CALABACÍN CON QUESO FETA
SALSA TAHINI, GARBANZOS 18 €

INGREDIENTES ADICIONALES: 6 €
Papas fritas, verduras asadas, ensalada,

puré de papas, puré de camote

CRUMBLE DE MANZANA Y FRUTOS ROJOS
8 €

MOUSSE DE CHOCOLATE 7 €

TARTA DE QUESO CON COULIS EXÓTICO
8 €

TARTA DE FRESA 8 €

Caracoles a la borgoñona,
receta tradicional:

mantequilla, ajo, perejil

6 POR 10 €.  
12 POR 19 €.  

Pan brioche, cebolla caramelizada,
salsa cóctel, rúcula, pepinillos,

cebolla morada
Se sirve con ensalada y patatas

fritas.

HAMBURGUESA CON QUESO 23€
Filete VBF 140 g 

HAMBURGUESA DOBLE CON QUESO
28€

HAMBURGUESA VEGETARIANA
23€

Filete vegetariano, verduras, queso
cheddar, guacamole

HAMBURGUESA DE POLLO 23€
Pollo crujiente, queso cheddar

1,2~1,3 kg - 90 €
Raza normanda madura

 3 guarniciones y 3 salsas
patatas fritas, verduras y

ensalada

TIRAMISÚ GRANDE 9€

CAFÉ GOURMET 10 €
TÉ GOURMET 10 €

NUESTROS PRINCIPALES PROVEEDORES 
Gérard para el pescado y el marisco

René nuestro carnicero - Juan para la charcutería
Rodolphe para las verduras - Christophe para la carne de

vacuno.



EDIZIONE - Maggio

PROSCIUTTO COTTO BIANCO SFILACCIATO ALTARTUFO €12
PROSCIUTTO SERRANO GASA 13€

ASSIETTE DE CEBO DE PATA NEGRA 18€
TAGLIERE DI FORMAGGI TOMME, 

AGLIO SELVATICO E TARTUFO €14
PATÉ RUSTICO AL PEPE

 ESPELETTE €10

CROCCHETTE DI FORMAGGIO OSSAU IRATY AL PEPE DI
ESPELETTE €13

CROCCHETTE DI PROSCIUTTO IBERICO €11
CROCCHETTE DI PORCINI E TARTUFO €12
EMPANADAS DI MANZO SFILACCIATO €11

 BURRATA PUGLIESE AL TARTUFO SU CROSTINI €11
TEMPURA DI GAMBERI CON SALSA THAILANDESE €12

PATATINE FRITTE €8 / PATATINE FRITTE CON
FORMAGGIO CHEDDAR €10 / PATATINE DOLCI FRITTE €8

NACHOS 12€
Guacamole, cheddar, jalapeños, Pico de Gallo

GYOZA VEGETARIANI €10
POLLO CROCCANTE €12

ANTIPASTO DI COCCODRILLO CON PROSCIUTTO O
SALMONE €10

CAMEMBERT ARROSTO PICCOLO CON MIELE €11
BURRATA PUGLIESE AL TARTUFO €8

Pane tostato e insalata conditi con olio d'oliva e limone.
SALMONE GRAVLAX CON BARBABIETOLA €10

salsa allo yogurt con limone
MAIONESE ALL'UOVO VERDE €7

Maionese verde, wasabi e tante erbe aromatiche.
CAVOLFIORE ARROSTO, 7 €

hummus, cumino, tahina, erba cipollina
INSALATA CESARE VERDE €7

insalata, condimento Caesar, parmigiano, crostini

Ogni giovedì e sabato sera.
Set di vinili da DJ

Quotidiano
10 sale karaoke

Tutte le partite
Il bocciatore - 13 rue d’artois (5 min)

POMERIGGI DI MAGGIO

FILETTO TOMAHAWK (260 G) 23 €
Succo di manzo, salsa di mais - purè di

patate

FILETTO DI MANZO TENERISSIMO (200 G) €26
Salsa al pepe - Patatine fritte, insalata

Tentacolo di polpa 27 €
Salsa satay, crumble di arachidi tostate e

curry, purea di patate dolci

INSALATA CAESAR €20
Melanzane e zucchine feta
Salsa tahini, ceci e insalata

BISTECCA DI DIAFRAMMA DI MANZO TADAKA
€23

Salsa Tiger Crying, patatine fritte, insalata

Tartare di salmone €25
crumble arachidi arrostite/curry, purea di

patate dolci

POLLO SOUVLAKI, TZATZÍKI 
Bulgur con verdure novelle e salvia €20

PESCE DEL GIORNO CON SALSA DI CAROTE
AGRUMI €24

Verdure arrostite: carote, cavolfiore, sedano

FILETTO DI FIANCO 24 €
Salsa allo scalogno - patatine fritte, insalata

MELANZANE E ZUCCHINE CON FORMAGGIO
FETA

SALSA TAHINA, CECI €18

INGREDIENTI AGGIUNTIVI: €6
Patatine fritte, verdure arrosto, insalata,

purè di patate, purè di patate dolci

CRUMBLE DI MELE E FRUTTI ROSSI €8

MOUSSE AL CIOCCOLATO €7

CHEESECAKE CON COULIS ESOTICO €8

TORTA ALLE FRAGOLE €8

Lumache alla burgognona,
ricetta tradizionale:

burro, aglio, prezzemolo

6 PER 10 €.  
12 PER 19 €.  

Pane brioche, cipolla caramellata,
salsa cocktail, rucola, cetriolini, cipolla

rossa
Viene servito con insalata e patatine

fritte.

CHEESEBURGER €23
Filetto VBF 140 g 

DOPPIO CHEESEBURGER €28

HAMBURGER VEGETARIANO €23
Bistecca vegetariana, verdure,

formaggio cheddar, guacamole

HAMBURGER DI POLLO €23
Pollo croccante, formaggio cheddar

1,2~1,3 kg - 90 €
Razza normanna adulta

 3 contorni e 3 salse
Patatine fritte, verdure e

insalata

TIRAMISÙ GRANDE €9

CAFFETTERIA GOURMET 10 €
TÈ PREGIATO €10

I NOSTRI PRINCIPALI FORNITORI 
Gérard per il pesce e i frutti di mare, René il nostro macellaio,
Juan per i prodotti di gastronomia, Rodolphe per le verdure,

Christophe per la carne di manzo.


