
Nos plats sont faits maisonà partir de produits frais et de saison.
Ne pas hésiter a nous indiquer vos éventuelles Allergies et restrictions alimentaires. Pr
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B R U N C H  B E N E  O U  B G  ?

MIDI WE
BRUNCH

Boisson chaude (expresso, allongé, crème, chocolat, thé)
Jus de fruits frais (orange ou pamplemousse)

Mini viennoiseries
Verrine d’agrumes à la menthe

verrine granola bowl miel
Dessert sucré  (mousse choco ou petites crêpes chocolat ou caramel)

BRUNCH BENE 32€
Assiette brioche toastée œufs benedictes, guacamole, salade, chou chinois

avec au choix : jambon serrano ou saumon gravlax ou tomme à la truffe

 
BRUNCH BG 34€

Cheese burger ou chicken burger, ou Veggie burger, 
frites salade



A partager
LA CÔTE DE BOEUF 

 1,2KG
 Maturée, de Race normande

 85€
Avec 3 accompagnements :

Frites, légumes, et salade

Et 3 Sauces :
béarnaise, poivre et thaÏ

LES ESCARGOTS
Les 6  Escargots de Bourgogne  10€
Les 12 Escargots de Bourgogne  19€
recette traditionnelle : beurre, ail, persil

LES BURGERS
 Bun artisanal, oignons confits, sauce cocktail,

roquette, cornichons, oignons rouges
Servi avec frites et salade

Cheeseburger cheddar   23€
viande d’Aubrac 150g

DOUBLE !! Cheeseburger   28€
Veggie Burger23€

Steak Veggie green hook, cheddar, guacamole

Chicken Burger   23€
poulet croustillant, cheddar

LES TAPAS À PARTAGER
& LES ENTRÉES

Croquetas Ossau Iraty piment d’Espelette   13€
Croquetas de jambon iberico   10€

Croquetas de Chipiron à l’encre de seiche   12€
Burrata des Pouilles truffée, toasts   11€
Tempura de gambas, sauce thaï   12€

Nachos   12€
guacamole, cheddar, jalapenos, pico de gallo

Gyozas de légumes   10€
Crousty chicken  12€

Croustillant de CAMEMBERT 8€

Salade mache & mesclun
tarte fine féta oignons 8€

Salade mache & mesclun
 

Velouté de carotte gingembre 8€

Salade oeuf poché, magret de canard fumé, 
croûtons à l ail 9€

Paté en croute 9€

de pintade aux morilles et champignons noirs. 
gravlax de saumon a la betterave 11€

LES PLANCHES
CHARCUTERIES & FROMAGES

Maison Oliveras
Planche de chiffonnade de jambon blanc truffé   12€

Planche de chiffonnade de jambon serrano   13€
Assiette de Jambon de Pata negra   18€

Assiette de tommes, ail des ours et truffe  14€

Nos plats sont faits maisonà partir de produits frais et de saison.
Ne pas hésiter a nous indiquer voséventuelles Allergies et restrictionsalimentaires.
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LES DESSERTS

MIDI WE
BRUNCH

CRUMBLE POMME ANANAS COCO 8€

GLACE COCO

MOUSSE CHOCO 7€

GROS CHOU PROFITEROLE, CHOCO CHAUD 9€

TARTE POIRE BOURDALOUE 8€

COOKIE TIEDE, GLACE YAOURT, CHANTILLY 8€

FONDANT CHOCO, GLACE VANILLE,
 CHANTILLY 8€

BIG TIRAMISUU 9€

PLAT
ASSIETTE BENE 22€

Assiette brioche toastée œufs benedictes sur brioche toastée,
guacamole, salade et choux chinois

avec au choix : jambon serrano ou saumon gravlax ou tomme à la
truffe d’été

CÔTE DE BŒUF BLACK ANGUS (400G) 31€

sauce au choix - frites, salade

TRÈS TENDRE COEUR DE FAUX FILET (280G) 29€

sauce au choix - frites, salade

LASAGNES VEGGIE LÉGUMES ET MOZZA 19€

Salade

TAJINE DE POULET 21€

semoule aux petits légumes

TAJINE VEGGIE 19€

semoule aux petits légumes

TATAKI DE PERSILLÉ DE BOEUF ANGUS 24€

Sauce tigre qui pleure, frites, salade

TARTARE DE SAUMON 25€

Saumon, mangue, avocat, sauce sweet chili,,
 frites, salade

PECHE DU JOUR, BEURRE CITRON 25€

légumes rôtis, Carotte, Courge & céleri

BAVETTE D’ALOYAU   24€

sauce au choix - frites, salade

TARTIFLETTE (POMME DE TERRE, REBLOCHON, LARDONS, OIGNONS)
20€

Salade

ARAIGNÉE DE COCHON SAUCE THAI, PURÉE 21€

GARNITURES EN PLUS 6€

frites, légumes rôtis, 
salade, purée

https://www.facebook.com/61560308991103/posts/po%C3%AAl%C3%A9e-miel-thym-de-carottes-courge-oignons-rouges-un-plat-daccompagnement-autom/122192991356343633/

