
Nos plats sont faits maisonà partir de produits frais et de saison.
Ne pas hésiter a nous indiquer vos éventuelles Allergies et restrictions alimentaires. Pr
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B R U N C H  B E N E  O U  B G  ?

MIDI WE
BRUNCH

Boisson chaude (expresso, allongé, crème, chocolat, thé)
Jus de fruits frais (orange ou pamplemousse)

Mini viennoiseries
Verrine d’agrumes à la menthe

verrine granola bowl miel
Dessert sucré  (mousse choco ou petites crêpes chocolat ou caramel)

BRUNCH BENE 32€
Assiette brioche toastée œufs benedictes, guacamole, salade, chou chinois

avec au choix : jambon serrano ou saumon gravlax ou tomme à la truffe

 
BRUNCH BG 34€

Cheese burger ou chicken burger, ou Veggie burger, 
frites salade



A partager
LA CÔTE DE BOEUF 

 1,2-1.3 kG
 Maturée, de Race normande

 90€
Avec 3 accompagnements :

Frites, légumes, et salade

Et 3 Sauces :
béarnaise, poivre et thaÏ

LES BURGERS
 Bun artisanal, oignons confits, sauce cocktail,

roquette, cornichons, oignons rouges
Servi avec frites et salade

Cheeseburger cheddar   23€
Steack haché VBF 140g

DOUBLE !! Cheeseburger   28€
Veggie Burger23€

Steak Veggie green hook, cheddar, guacamole

Chicken Burger   23€
poulet croustillant, cheddar

LES TAPAS À PARTAGER
& LES ENTRÉES

Croquetas Ossau Iraty piment d’Espelette 13€

Croquetas de jambon iberico 11€

Croquetas Cêps et truffe 12€

Oignons rings 10€ 
Burrata des Pouilles truffée, toasts   11€
Tempura de gambas, sauce thaï   12€

Gyozas de légumes   10€
Crousty chicken  12€

Burrata truffée des Pouilles 8€

Toasts et salade à l’huile d’olive & citron
gravlax de saumon a la betterave 10€

sauce yaourt citron
Green Oeuf Mayo 7€

Mayo verte, wazabi, et plein d’herbes
Chou fleur roti, 7€

houmous, cumin, tahini ciboulette
GREEN CAESAR SALADE 7€

salade, sauce caesar, parmesan, croutons

LES PLANCHES
CHARCUTERIES & FROMAGES

Maison Oliveras
Planche de chiffonnade de jambon blanc truffé   12€

Planche de chiffonnade de jambon serrano   13€
Assiette de Jambon de Pata negra   18€

Assiette de tommes, ail des ours et truffe  14€

Nos plats sont faits maisonà partir de produits frais et de saison.
Ne pas hésiter a nous indiquer voséventuelles Allergies et restrictionsalimentaires.
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LES DESSERTS

MIDI WE
BRUNCH

PLATS
ASSIETTE BENE 22€

Assiette brioche toastée œufs benedictes sur brioche toastée,
guacamole, salade et choux chinois

avec au choix : jambon serrano ou saumon gravlax ou tomme à la
truffe d’été

CRUMBLE POMME FRUITS ROUGES 8€

MOUSSE CHOCO 7€

CHEESECAKE, COULIS EXOTIQUE 8€

TARTE AUX FRAISES  8€

TOMAHAWK DE COCHON   (260G) 23€

jus de viande, sauce maïs - purée

TRÈS TENDRE FILET DE BOEUF(200G) 26€

sauce poivre - frites, salade

POULPE, SAUCE SATAY 27€

crumble cacahuètes grillées/curry , purée Patate douce

SALADE CAESAR 20€

Aubergine et courgettes féta
Sauce au tahini, pois chiche, salade

TATAKI D’ONGLET DE BOEUF 23€

Sauce tigre qui pleure, frites, salade

TARTARE DE SAUMON 24€

papaye, ciboulette, oignon rouge
 frites de patate douce, salade

POULET SOUVLAKI, TZATZÍKI  20€

Boulgour petits légumes et sauge 

PECHE DU JOUR, SAUCE CAROTTE AGRUMES 24€

légumes rôtis:  carottes jaune et oranges, chou fleur

BAVETTE D’ALOYAU  24€

sauce  échalotes - frites, salade

AUBERGINE ET COURGETTES FÉTA 19€

Sauce au tahini, pois chiche  

GARNITURES EN PLUS 6€

frites, légumes rôtis, 
salade, purée, purée de patate douce
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